
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Pas de modifications possibles

MENU DU 02 AU 06 FEVRIER

Crumble de Légumes, Chèvres Mendiants
Sardines confites au Thym & Citron, Tagliatelles à l’encre de Seiche & Condiment au Citron

Gâteau de Crêpes

MENU DU 09 AU 13 FEVRIER

Tartine de Saumon Fumé & Fromage Frais
Saucisses & Salade de Mogettes à l’huile de Noix 

Tarte au Chocolat

MENU DU 16 AU 20 FEVRIER

Salade de Carottes, Cumin & Raisin
Poulet Fermier, Tajine de Légumes

Brioche Perdue, Chantilly & Caramel

MENU DU 23 AU 27 FEVRIER

Rillettes de la mer & Pickles
Wok de Bœuf, Gingembre, Sésame, Soja & Nouille

Mousse de Fromage Blanc & Ananas Rôti

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81€ HT - 2,00€ TTC

Février 2026

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

Plateau
Semainede la

Entrée/plat/dessert + boule de pain 


