Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Menu identique pour tous les convives

de la e

Du 02/02/2026 au 06/02/2026

Crumble de Légumes, Chévre Mendiant

Sardines confites au thym & citron, Tagliatelles a I'encre
de Seiche & Condiment de citron

Gateau de Crépes

Boule de pain

Offrez une touche finale gourmande a votre repas avec
notre assiette de fromages!

Assiette de fromages du mois

' \ Comté
Chévre frais

Livraison entre 10h et 12h30

en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)
Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

Froid

Du 02/02/2026 au 27/02/2026
ENTREE (choix identique pour tous les menus)

Paté en crolte Pistaché
Céleri rémoulade, Gambas & Saumon fumé
Salade Caesar (Made In HMC)
Rillettes de Chou Romanesco

PLAT (choix identique pour tous les menus)

Mignon de Porc aux fruits secs, Gratin de crozets
Roulé de Daurade, Sauce aux herbes, Mijoté de Lentilles
Magret farci Noisettes, Mousseline de Panais & Panais confit
Gratin de Pommes de Terre & Patate douce au Tofu

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de fromages du mois & Gelée de Poire, Crackers
Noisette
Choux Vanille - Framboise
Comme un Snickers
Tartelette aux Agrumes

Boule de pain

Un supplément est appliqué
pour les choix multiples
+9.09 € HT / plateau

+10 € TTC / plateau

23,00 € HT
2530 € TTC

Du 02/02/2026 au 27/02/2026
ENTREE (choix identique pour tous les menus)

Maki de Crabe aux Agrumes & Avocat
ou
Panacotta Choux Fleur, Magret Fumé & Sarrasin torréfié

PLAT (choix identique pour tous les menus)
(a l'assiette jusqu’a 18 convives, au-del3, en plat a partager)

Supréme de Volaille, Infusion Gingembre - Citron & Légumes
Racines
ou
Cabillaud, Mousseline de Panais & Noisette, Sauce Vin jaune
DESSERTS (choix identique pour tous les menus)
Assiette de mignardises
ou

Balade Banane & Rhum

Boule de pain

8 Personnes minimum & Commande 72h a I’'avance

1.36€ HT -1,50€ TTC 1,36 €HT -1,50 € TTC 1,81 € HT-2,00 € TTC



