Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités
ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

e TR

= 'NOVEMBRE 2025

15.00 € HT

16.50 € TTC

Entrée/plat/dessert + boule de pain

Plateaux repas élaborés pour étre dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

A

- MENU DU 03 AU 09 NOVEMBRE

Rémoulade de céleri, Granny Smith et noix
: Fondant de volaille aux champignons et tagliatelles a I'’encre de seiche
~ Crumble poire cannelle :

MENU DU 10 AU 16 NOVEMBRE

Crémeux butternut, chips de lard et croutons
Sauté de porc au caramel et riz cantonais
Tarte aux noix

MENU DU 17 AU 23 NOVEMBRE ¥

Salade de pates fagcon poulet César
Merlan réti, sauce vierge légumes racines
' ‘Tiramisu aux pommes

MENU DU 24 AU 30 NOVEMBR_E_ :

Salade de lentilles aux deux saumons
Boeuf confit sauce BBQ et flan de champignons
- Créme caramel et broyé du Poitou

s

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h
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1,36€ HT 1,50€ TTC . 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81€ HT - 2,00€ TTC



