
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Livraison entre 10h et 12h30
en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)
Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

Un supplément est appliqué
pour les choix multiples
+ 9.09 € HT / plateau
+ 10 € TTC / plateau

Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Menu identique pour tous les convives

Plateau Plateau Plateau
Froid ChaudSemainede la

—
15,00 € HT
16,50 € TTC

—

—
18,00 € HT
19,80 € TTC

—

—
23,00 € HT
25,30 € TTC

—

1,36€ HT - 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81 € HT - 2,00 € TTC

8 Personnes minimum  Commande 72h à l’avance

—
2.50€ TTC 

/PERSONNE
—

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Seiche au fenouil
3B (bresaola, burrata, betterave)

Salade de lentilles, canard et noix
Boulghour, cranberries et graines torréfiées (végétarien)

PLAT (choix identique pour tous les menus)

Jambon de porcelet, houmous de mogettes à l’huile de noix 
Aïoli de merlu revisité 

Agneau sauce chimichurri, taboulé aux herbes 
Parmiggiane d’automne (végétarien)

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de fromages du mois
Saint-Honoré chocolat, praliné

Tarte double cheese
Le Citron

Boule de pain

03/11/2025 AU 30/11/2025

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Gravelax de saumon, crème iodée au citron vert, 
œuf de truite fumée, finger de pain toasté

ou
Cannelloni volaille tandoori, cacahuètes

PLAT (choix identique pour tous les menus)
(à l’assiette jusqu’à 18 convives, au-delà, en plat à partager)

Mille-feuille de bœuf et pomme de terre aux girolles
ou

Langoustines rôties, bisque de homard, 
butternut et potimarron, sarrasin torréfié

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assortiment de mignardises
ou

Mille-feuille vanille pécan

Boule de pain

03/11/2025 AU 30/11/2025

Offrez une touche finale gourmande à votre repas avec
notre assiette de fromages !

Assiette de fromages du mois

Comté gelée de coing 
Chèvre frais raisin-noisette

Rémoulade de céleri, Granny Smith et noix

Fondant de volaille aux champignons et
tagliatelles à l’encre de seiche

Crumble poire cannelle

Boule de pain

03/11/2025 AU 09/11/2025


