
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Livraison entre 10h et 12h30
en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)
Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

Un supplément est appliqué
pour les choix multiples
+ 9.09 € HT / plateau
+ 10 € TTC / plateau

Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Menu identique pour tous les convives

Plateau Plateau Plateau
Froid ChaudSemainede la

—
15,00 € HT
16,50 € TTC

—

—
18,00 € HT
19,80 € TTC

—

—
23,00 € HT
25,30 € TTC

—

1,36€ HT - 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81 € HT - 2,00 € TTC

8 Personnes minimum  Commande 72h à l’avance

—
2.50€ TTC 

/PERSONNE
—

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Crémeux de champignons, lard et croutons
Tartare de crevettes cuites, mangue et avocat
Cannelloni de saumon, céleri et Granny Smith

Crème brulée de butternut et châtaigne  (végétarien)

PLAT (choix identique pour tous les menus)

Carpaccio de veau, vierge hivernale  et pâtes de Maillezais 
Suprême de volaille farci aux champignons, pdt aux oignons

confits
Piccata de lotte au chorizo et risotto crémeux 
Bourguignon de légumes d’hiver (végétarien)

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de fromages du mois
Chou Pomelos et jasmin
Tournedos tout chocolat

Poire Belle Hélène

Boule de pain

Crème de choux fleurs et œuf mollet 

Sauté de volaille mariné et légumes Shop Suey

Gâteau caramélisé mandarine

Boule de pain

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Filet de caille, foie gras et girolles en croûte
ou

Sablé aux deux saumons, raifort et avocat

PLAT (choix identique pour tous les menus)
(à l’assiette jusqu’à 18 convives, au-delà, en plat à partager)

Filet de veau, jus corsé au romarin, 
mousseline de céleri et champignons

ou
Bar, sauce aux cèpes et risotto châtaigne

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assortiment de mignardises
ou

Pavlova Exotique

Boule de pain

Du 01/12/2025 au 21/12/2025Du 01/12/2025 au 21/12/2025Du 01/12/2025 au 07/12/2025

Offrez une touche finale gourmande à votre repas avec
notre assiette de fromages !

Assiette de fromages du mois

Brie de Meaux à la truffe
Chèvre frais mendiant


