
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU 31 MARS AU 5 AVRIL

Quinoa façon taboulé aux cranberries
Faux-filet, sauce bleu, tortillas de pomme de terre et poivrons

Pannacotta aux pommes caramélisées
  

MENU DU 07 AU 11 AVRIL

Salade de ravioles du Dauphiné
Filet de maquereau rôti à l’ail et ratatouille

Tarte chocolat-banane

MENU DU 14 AU 18 AVRIL

Assortiment de charcuteries “La Rosette des prés” 
Brochette de poulet sauce barbecue et salade d’haricots verts

Tatin aux poires

MENU DU 22 AU 25 AVRIL

Risoni aux deux saumons  
Quiche bacon-comté et salade verte
Mousse de fromage blanc exotique

MENU DU 28 AVRIL AU 02 MAI

Profiteroles au thon
Tranches fine de veau, sauce vierge, pomme de terres fondantes

Salade de fruits et madeleine

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,36 € HT - 1,50 € TTC 1,81€ HT - 2,00€ TTC

AVRIL  2025

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

Plateau
Semainede la

Entrée/plat/dessert + boule de pain 


