Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 8192 00 / email : contact@hmc-traiteur.com

La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

/"'——___\\._

Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

‘Menu |dent|que pour tous Ies convives

15,00 € HT

16,50 € TTC

Du 04/11/2024 au 08/11/2024 ——————

ENTREE
Oeuf mimosa aux gambas
PLAT
Magret de canard laqué, salade d’haricots vert a I'espagnol
/ ;
~DESSERT

Madeleine facon baba au rhum et agrumes

Boule de pain

18,00 € HT
19,80 € TTC

- Froid %§

Du 04/11/2024 au 29/11/2024

ENTREE (choix identique pour tous les menu's)

Tartare de betterave, lentilles, moutarde violette, chips de Serrano
\ Endive, avocat, mangue et encornet
Tarte au crabe et curry vert, mache aux fruits sec
i Houmous de mogettes, oeuf parfait
! ' (Végétarien)

’
PLAT (choix identique pour tous les menus)

_ Canette, miel et vinaigre de cidre, pomme-pomme

i Filet de carrelet, creme de crustacés, poélée de légumes
i Emincé de boeuf citronnelle, potiron réti

: Butternut farci, olives quinoa, parmesan
(Végétarien)

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de fromages
Paris Brest cacahueétes

Flan ananas coco : ;
Riz au lait d'amande, pommes - poires confites

' . Boule de pain

23,00 € HT
2530 € TTC

Du 04/11/2024 au 29/11/2024 e

ENTREE (choix identique pour tous les menus)

Saumon frais fumé et gravlax, creme yuzu, tuile de pain noir
ou
Mesclun de cépes bouchons, ceuf et poulet

PLAT (choix identique pour tous les menus)
(a I'assiette jusqu’a 18 convives, au deld, en plat a partager)

Pressé de boeuf, pommes de terres aux noisettes
; Ou

_Cassolette de gambas et cabillaud, Iégumes racines, bouillon de volaille

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)
Pavlova poire épices

Ou
D6me vanille pécan caramel

Boule de pain

8 Personnes minimum
Commande 72h a I’avance

Livraison entre 10h et 12h30

en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)
‘Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

Choix multiples pour les
menus des plateaux

+ 2,50 € HT/ plateau

+ 2,75 € TTC / plateau

[}
-

1.36€ HT 1,50€ TTC L18:EIHT,50:E G 1,64 € HT 1,80 €TTC



