Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 8192 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités
OROANISATEUR DE RECERTIONS

—————e

OCTOBRE 2024

15.00 € HT

16.50 € TTC

Entrée/plat/dessert + boule de pain
Plateaux repas élaborés pour étre dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU 30 AU 4 OCTOBRE
Salade d’endives, bleu, noix et poire
Saumon Tandoori, riz parfumé cardamome
- Créme caramel et broyé du Poitou
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MENU DU 7 AU 11 OCTOBRE
Mesclun aux agrumes, poisson cru et fumé
Porc confit graines de moutarde et lentilles vertes
Pomme, poire au four et épices

MENU DU 14 AU 18 OCTOBRE'
Clafoutis de potiron, Serrano et chataignes
Emincé de boeuf a la coriandre et pommes de terre
Finger tartelette noisette

MENU DU 21 AU 25 OCTOBRE
Salade Caesar au poulet sésame et soja |
Merlan, tomates confltes, crozetsal estragon
Tiramisu aux pommes

MENU DU 28 AU 31 OCTOBRE
Nougat de chévre, fruits secs et pain d'épices
Nouilles sautées aux légumes et poulet mariné
Pana cotta praliné chocolat
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Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

Coupents inde mindnale Fiawe minérale plate
% ﬁé‘ Wmﬂ-ﬂ
1,36€ HT 1,50€ TTC 118 € HT 1,30 € TTC 1,64 € HT1,80 € TTC




