
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Livraison entre 10h et 12h30
en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)
Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

Choix multiples pour les
menus des plateaux
+ 2,50 € HT / plateau
+ 2,75 € TTC / plateau

Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

Du 30/09/2024 au 04/10/2024

Menu identique pour tous les convives

Plateau Plateau Plateau
Froid ChaudSemainede la

—
15,00 € HT
16,50 € TTC

—

—
18,00 € HT
19,80 € TTC

—

—
23,00 € HT
25,30 € TTC

—

ENTRÉE

Salade d’endives, bleu, noix et poire

PLAT

Saumon Tandoori, riz parfumé cardamome

DESSERT

Crème caramel et broyé du poitou

Boule de pain 

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Cake poire, gorgonzola, viande de grison
Tartare de saumon et gambas vapeur, passion mangue
Mille-feuille avocat cabillaud, caramel d’agrumes épicé

Crémeux butternut orange gingembre
(Végétarien)

PLAT (choix identique pour tous les menus)

Encornets snackés, curry rouge et cajou, boulgour aux cramberries
Brochette de bœuf, confits d’échalotes 
Fricassé de volaille aux noix et pennés

Mijotée de légumes de saison, pois chiche, pesto
(Végétarien)

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de fromages 
Pot de crème au pain brulé

Clafoutis figues cannelle
Tarte aux noix, confiture de tomates vertes

Boule de pain

ENTRÉE (choix identique pour tous les menus)

Saint Jacques snackées, légumes croquants truffés
ou

Artichaut en deux textures et croustillant de canard

PLAT (choix identique pour tous les menus)
(à l’assiette jusqu’à 18 convives, au delà, en plat à partager)

Filet de bar snacké, risotto cèpes et châtaignes
Ou

Mignon de veau en croute, pommes de terre rôties au thym

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Saint Honoré caramel
Ou

Tartelette destructurée aux agrumes

Boule de pain

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,18 € HT 1,30 € TTC 1,64 € HT 1,80 € TTC

8 Personnes minimum
Commande 72h à l’avance

Du 01/10/2024 au 31/10/2024Du 01/10/2024 au 31/10/2024


