Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 8192 00 / email : contact@hmc traiteur.com

La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

,——"'—__'—‘-\.

‘Menu |dent|que pour tous Ies convives

Plateaux b0|s vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

14,00 € HT

6 15,40 € TTC

— Du 04/09 2023 au 8/09/2023

ENTREE
Salade de pates a l'italienne
" PLAT
Pavé de lieu, sauce citronnée, ratatouille

DESSERT
Paris - Brest

Boule'de pain BIO des fréres Dagés

“

17,00 € HT

Froid S

- Du 04/09 2023 au 29/09/2023

ENTREE (choix identique pour tous les menus)
Duo de betterave cuit/cru, magret fumé et tome de vache
: Eclair aux gambas, concombre et yuzu
Crémeux d'artichauts, ceuf poché, lard et crumble parmesan
Tartine de chévre, figue et miel
 (végétarien)

PLAT (ch:)ix identiqué pour tous les menus)
Beoeuf laqué au sésame, sauce curry et coriandre
Dos de cabillaud réti a I'ail, citron et romarin
Emincé de veau au thym, boulgour aux herbes
Nouilles chinoises sautées aux Iegumes :

(Végétarien)

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)
Assiette de fromages et confiture
Religieuse chocolat blanc et framboise
_ Mille-feuilles revisité a la vanille et aux figues
Verrines banane/rhum

Boule de pain BIO des freres Dag'és

22,50€ HT
2475€ TTC

Du 04/09 2023 au 29/09/2023 - —o -

ENTREE (choix identique pour tous les menus)
Nougat de foie gras
_ Ou
Ceviche de thon et pomme Granny

PLAT (choix identique:pour tous les menus)
.Médaillon de lotte aux épices, risotto forestier
Oou' .
Croustillant de veau, houmous de carottes

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)
Tatin déstructurée

Ou
Assiette gourmande

Minimum 8 personnes

} Boule de pain BIO des fréres Dagés

Livraison entre 10h et 12h30
en fonction du planning et du trafic

‘Récupération des plateaux vidés de
toute nourriture sous 48h

(si horaire précise demander un devis)

Choix multiples pour les
menus des plateaux

+ 2,50 € HT/ plateau
+2,75 € TTC / plateau

|

1.36€.HT 1,506 TfC 1,18 € HT'1,30 € TTC 1,64 € HT 1,80 €TTC



