
Plateaux en bois et vaisselle porcelaine (Couverts non inclus) 

Menu identique pour tous les convives
Plateau Froid Janvier/Fevrier

Du 3/01/2023 au 04/03/2023
Plateau de la semaine
Du 3/01/2023 au 6/01/2023

ENTREE
Salade d’endives, bleu, noix et raisins

PLAT
Wok de nouilles aux légumes et crevettes

DESSERT
Galette by HMC

Boule de pain BIO des frères Dagés

ENTREES (choix identique pour tous les menus)

Pâté en croute pistaché
Butternut rôtie, burrata, noisette et lard

Salade Caesar de la mer (poisson frais et fumé)
Rillettes de chou romanesco (Végétarien)

PLATS (choix identique pour tous les menus)

Filet de bar, sablé chorizo et risoni
Filet mignon de porc, crème de lard et légumes anciens

Chiffonnade de bœuf, tagliatelles fraîches et condiments
Bourguignon de légumes (Végétarien)

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

Assiette de fromages et confiture
Douceur tout chocolat

Dôme Tatin sur sablé pur beurre
Eclair citron meringué

Boule de pain BIO des frères Dagés

Minimum 8 personnes 
ENTREES (choix identique pour tous les menus)

- Maki de crabe aux agrumes et avocat
- St jacques snackées sur panacotta de homard

- Tartine de tartare de bœuf et cèpes
- Crème de chou fleur au parfum de truffes

PLATS LIVRES CHAUDS EN PLAT
(choix identique pour tous les menus)

- Cuisse de chapon farcie aux cèpes
- Pavé d’Omble chevalier en viennoise amandes/noisettes

- Rôti de lotte et jus de coque
- Filet de veau, jus crémé truffé

DESSERTS (choix identique pour tous les menus)

- Assortiment de mignardises
- Œuf mangue coco

- Finger de forêt noire
- St Honoré chocolat passion

Boule de pain BIO des frères Dagés

14,00 € HT
15,40 € TTC

Choix multiples pour les menus des plateaux
+ 2,50 € HT / plateau
+ 2,75 € TTC / plateau

1,36€ HT / 1,50€ TTC        1,18 € HT / 1,30 € TTC               1,64€ HT / 1,80 € TTC 

Livraison entre 10h et 12h30 
en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)

Récupération des plateaux vidés de 
toute nourriture sous 48h

Commande au : 05 49 25 56 40 – 09 82 81 92 00  - contact@hmc-traiteur.com - La veille du retrait avant 17h (sauf menu Festif) ET SELON DISPONIBILITES

Plateau Festif
Du 3/01/2023 au 24/02/2023

17,00 € HT
18,70 € TTC

22,50 € HT
24,75 € TTC

LES 
OPTIONS
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