
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU 1 AU 5 JUILLET
Salade océane (poissons frais et fumés)

Brochette de volaille marinée, poêlée de légumes
Mousse au chocolat

MENU DU 8 AU 12 JUILLET
Salade croquante (choux, carotte, basilic)

Faux filet, sauce au bleu, tortillas aux poivrons
Pana cotta aux fruits

MENU DU 15 AU 19 JUILLET
Salade asiatique aux gambas

Magret rôti aux épices, taboulé aux herbes
Ile flottante

MENU DU 22 AU 26 JUILLET
Assiette de charcuteries et cornichons

Fondant de volaille au curry, riz au petits légumes
Paris Brest

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,18 € HT 1,30 € TTC 1,64 € HT 1,80 € TTC

JUILLET 2024

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

Plateau
Semainede la

Entrée/plat/dessert + boule de pain 


