
Plateaux repas à déguster froids  - Plateaux en bois et vaisselle porcelaine (Couverts non inclus) 
Menu identique pour tous les convives

Plateau De Novembre
Du 31/10/2022 au 2/12/2022

Plateau de la semaine
Du 31/10/2022 au 4/11/2022

ENTREE
Œuf mimosa aux crevettes

PLAT
Poulet rôti et pomme grenaille

DESSERT
Flan pâtissier

Boule de pain BIO des frères Dagés

ENTREES AU CHOIX
Salade de seiche au fenouil

Les 3 B (Burrata, betterave et bresaola)
Œuf mollet, saumon fumé et lentilles

Cheesecake de chévre aux fruits secs (Végétarien)

PLATS AU CHOIX
Jambon de porcelet, houmous de mogette et huile de noix

Aïoli de merlu revisité
Brochette de bœuf à l’indonésienne

Butternut farci au quinoa (Végétarien)

DESSERTS AU CHOIX
Assiette de fromages et confiture

Paris Brest by Léo
Gâteau de crêpes façon tiramisu

Tartelette aux myrtilles et crème vanillée

Boule de pain BIO des frères Dagés

ENTREES AU CHOIX
- Carpaccio de poulpe aux coques

PLATS AU CHOIX
- Filet de bœuf et terrine de pomme de terre au thym

DESSERTS AU CHOIX
- Assortiment de mignardises

Boule de pain BIO des frères Dagés

13,50€ HT
14,85€ TTC

Choix multiples pour les menus des plateaux
+ 2,50 € HT / plateau
+ 2,75 € TTC / plateau

1,36€ HT / 1,50€ TTC        1,18 € HT / 1,30 € TTC               1,64€ HT / 1,80 € TTC 

Livraison entre 10h et 12h30 
en fonction du planning et du trafic
(si horaire précise demander un devis)

Récupération des plateaux vidés de 
toute nourriture sous 48h

Commande au : 05 49 25 56 40 – 09 82 81 92 00  - contact@hmc-traiteur.com - La veille du retrait avant 17h (sauf menu Signature) ET SELON DISPONIBILITES

Plateau Signature
(Mini 72h à l’avance)

31/10/2022 au 2/12/2022

16,00€ HT
17,60€ TTC

25,00€ HT
27,50€ TTC

LES 
OPTIONS

mailto:contact@hmc-traiteur.com

