Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 8192 00 / email : contact@hmc traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités
ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

————

NOVEMBRE 2023-

14,00 € HT

15,40 € TTC

Entrée/plat/dessert + boule de pain des fréres Dagés

Plateaux repas élaborés pour étre dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU 6 AU 10 NOVEMBRE

. CEuf mimosa aux gambas
- Poulet réti et ratatouille d’hiver
Baba au rhum

MENU DU 13 AU 17 NOVEMBRE

Wraps de saumon fumé
Brochette de volaille marinée, tagliatelles fraiches
Mousse fromage blanc et poires caramélisées

MENU DU 20 AU NOVEMBRE

Salade de gésiers et toast de chévre
Filet de merluy, riz au légumes et curry
Tarte aux noix-

MENU DU 27 NOVEMBRE AU 1ER DECEMBRE

Salade de lentilles aux 2 saumons
magret de canard laqué, salade de haricots verts a I'espagnol
Flan patissier

e

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h -

Couents fnox. mihdnaie, minécale plate
dutilisables £ou P &:‘Wamﬂ
136€ HT 1,50€ TTC 118 € HT 1,30 € TTC 1,64 € HT 1,80 € TTC




