
Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 81 92 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités

Plateaux repas élaborés pour être dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU 26 FEVRIER AU 1er MARS
Profiteroles aux thon mimosa

Chiffonnade de bœuf, sauce échalote et pommes de terre grenaille
Mousse au chocolat

MENU DU 4 AU 8 MARS
Salade de pommes de terre/patate douce et bacon grillé

Brochette de poulet mariné, haricots verts et champignons
Œuf au lait et caramel

MENU DU 11 AU 15 MARS
Coleslaw curry, comté et basilic

Emincé de volaille kebab, sauce blanche
Ananas rôti aux épices

MENU DU 18 AU 22 MARS
Champignons farcis au fromage frais et herbes

Nouilles chinoises aux gambas
Flan pâtissier

MENU DU 25 AU 29 MARS
Salade de concombre, féta et menthe

Saucisse de Toulouse, sauce Arrabbiata, riz
Brownies et crème anglais

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

1,36€ HT 1,50€ TTC 1,18 € HT 1,30 € TTC 1,64 € HT 1,80 € TTC

FEVRIER / MARS 2024

—
15.00 € HT
16.50 € TTC

—

Plateau
Semainede la

Entrée/plat/dessert + boule de pain 


