Commande au : 05 49 25 56 40 - 09 82 8192 00 / email : contact@hmc-traiteur.com
La veille du retrait avant 17h et selon disponibilités
ORGAMISATEUR DE RECEPTIONS

T

AVRIL 2024

15.00 € HT

16.50 € TTC

Entrée/plat/dessert + boule de pain
Plateaux repas élaborés pour étre dégustés froids
Plateaux bois, vaisselle porcelaine (couverts non inclus)

MENU DU ler AU 5 AVRIL
Salade de risoni aux 2 saumons
~ Echine de porc confite et carotte au miel et cumin -
Pana_cotfa aux pommes caramélisées

-~

MENU DU 8 AU 12 AVRIL
CEuf mimosa et gambas
Tranché fin de veau, sauce vierge, clafoutis d’asperges blanches
Tiramisu café

MENU DU 15 AU 19 AVRIL
Salade montagnarde
Dos d'églefin sauce citronnée, risoni aux petits Iégumes .
; Clafoutis aux fruits

" MENU DU 22 AU 26 AVRIL
Quinoa facon taboulé au cramberries
Faux filet de boeuf, sauce moutarde, tortillas aux poivrons
Tarte choco banane :

MENU DU 29 AVRIL AU 3 MAI
Salade tomate mozzarella, pesto basilic
" Filet de poulet sauce BBQ, salade de pates aux légumes confits
Tarte tatin et creme fouettée

R

Récupération des plateaux vidés de toute nourriture sous 48h

‘ndutilisables E‘: 554;"‘ Eﬂ;wﬂmﬂ
1,36€ HT.1,50€ TTC 118 €HT130 € TTC 1,64 € HT1,80 € TTC




